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~Lebensmittel miissen leben*
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Portrit Als Koch hat der Tiirkheimer Kii chenmeister Jorg Richter. m_o Welt Qovmn Mit seiner wsrbmzmnwg m&&:&sm
und So_ anmﬁﬁﬁ rmﬁ er sich ein Ném;om vomcm_&am mﬂmbmvn_b mmmowmmns. Als Fotograf setzt er mvm_mms ins rechte Licht

<oz >_._u mm_nmw

._. _._»_.m_s\w&_ Em_._m_sas aqﬂ. uow,m
WEEQ in seinem HA%Q.-wE&o im
Tiirkheimer Hollweberweg . be-

tsucht, der sollte sich besser vorher-

sattessen:, Wer hungrig hierher,
WoEBr dem liuft buchstablich das
‘Wasser im Mund zusammenange-
sichts’ der unzihligen Fotos von
‘prichtig angerichteten Gaumenge-
niisse, die jedenZentimeter der Stu-
&oémbaa bedecken. Neben seinem’
mmcgcﬂ.:m als Hﬂcnwmanﬁﬁmn hat
sich Jorg 1 Richter ein zweites mBﬂ&-
bein mwmnr&mmn. Als ,,Food- Foto-,

graf*:setzt-er die edelsten’ ﬁmwgm- :

mittel gekonnt in Szene.
So.sieht. also ,kreatives’ Chaos*

aus: iiberall moﬁomu Dekogegenstin-
de vom uralten Kupfertopf bis zum .
48259.35 Nﬁma_mﬁmﬁv Urkun~
den, m._mﬁo? eine anbwuoro
Baumrinde, Fotokoffer, selbst ge-
baute Schrinke — und mitten in dem
UEES Sammelsurium top-moder-

ne Technik. Wmnnwﬂcnw ist die siind- -
teure Vollformatkamera, hinter der v

.ﬂn& Jorg Richter am wohlsten fiihlt. -
Oder. doch nicht? emm ist die: ZT
wngbmu die das Fotografieren' fiir
mich so interessant macht: Ich kann
alle meine Ideen, meine ganze Krea-
cﬁg .ein~ und umsetzen - ‘auch
wenn ich dazu immer wieder i impro-
visieren muss®, sagt der 56- Erﬂmm
.HE.EHSBQ schmunzelnd..
Improvisieren hat der gebiirtige
Hesse buchstiiblich von der Pike auf
mo_mz: Em wcmmmgamﬁn Koch
musste “er schon als '16-jdhriger.
HmE,_Em -erfahren, was .es heifit;

.schnell und’ :mwouéscobm: auf die:

Wiinsche der Giiste zu reagieren und -
die zur <ﬂ.m=m§m stehenden gomw
lichkeiten punktgenau zu nutzen.

Dass er in der Kiiche seinen Traum- -

beruf ».Eamb wiirde, habe sich mnrob
in moEQ. Kindheit mcmmuﬂogmr er-
innert sich Jorg w_nEoe heute: Bei
der maoaazzmn liebte er es, _E.
beim Backen zuzusehen und:selbst
die Rezepte mﬂﬁ:@wegmng. Ge-

blieben ist bis heute ein besonderes

m.EEa fiir Humcmmmﬁmv raffinierte
w&wmﬁm_mg und Desserts.

Nach der Lehre zog es den j :Emmn .
Koch - buchstiblich hinaus in die -
»grofie, weite Welt“ und der, Blick
auf die Adressen, an denen er seinen

wz:bmﬁmormn Horizont - erweitern
konnte, ist tatsdchlich -beeindru-
cken: Top-Hotels und -Restaurants
in ganz Europa waren seine Statio-
nen, ehe er in Asien noch 055&,
‘ganz neue mﬁ.mammoaﬁgmg ken-
nenlernte. Eine seiner wichtigsten

Stationen war ein mehrjahriger Auf-.

enthalt in Japan - nicht nur; weil er
dort seine Ehefrau Junko ‘traf .und
ihr gemeinsamer mog HAE in umwmu
geboren wurde.

'Das turbulente und n::.__mm Japan |
war .dann auch der krasse Unter-

schied zum beschaulichen Rammin-
gen, wo die Familie Richter 2004

eine Wohnung fand. Warum ausge- -

rechnet ins ruhige Unterallgiu,
wenn es zuvor die 13-Millionen-Ci-
ty Tokio war? Es war die berufliche

.Chance, im Luxus-Hotel mﬂﬂmmb- ,

i

unﬂd.__‘r_.a_sﬁ ._e-m w_a__ﬁ_‘ Ame __mn sich mit seinem _uoﬁe&._&o.@_:‘sio:mm e»:.a_n__ﬁ Standbein m_m ~Food-Fotograf* nown__mnw__.
dabei came__%a s,n_z_u, dass er %__ _.mvn._m____:o_: s:nr u__q den _..ﬁou ____.a z»z__‘__n___s: ethalt. . .

cmmmﬂ. in Bad aqonmgmms eine neue
Herausforderung zu  iibernehmen
~und das Hotel in damals turbulenten
Zeiten auch WEEmEmow, auf eine
‘neue Ebene zu fithren.

Schule gehen on:m (er E: gerade
sein Abitur am .H.E.wrm:ﬁmn Gymna-

sium gemacht), war ein zusitzlicher
ein Vorteil. Die Familie lebte sich

- schnell und gut ein und fand dann in
- Tiirkheim auch :o% -ein mmsmorms

mit Garten. . -
‘Dass das Hotel mﬂﬁmmbcmnmﬂ.

- »Der Sonnenhof* inzwischen lingst e

wieder zu den Top-Adressen fiir
NwEﬁbmmEm?mm und anspruchsvol~
1le Gourmets in der ganzen Wmmﬂou
zihlt, ist En_: zuletzt auch ein Er-
“folg von Jorg Richter, der zungchst
als Kiichenchef und heute als Kii-

chendirektor hier die‘Kommandos-

gibt. Seine mehr als' &o-‘m_ﬁ._mm Be-
rufserfahfung, die-unzéhligen mE-
driicke und die. vielen Tipps und
-Kniffe, die er.sich von seinen Kolle-

gen in aller Welt abschauen konnte -

all das war das Fundament fiir die

“Karriete von

2

auflergewdhnliche
Jorg Richter.”

Hektik und  Stress, Hitze und-
‘Trubel sind fiir einen erfahrenen.
Koch alltéiglich. ‘Jérg Richter bat -
sich.schon: vor Jahren eine EoEm:.
‘berufliche Nische geschaffen, in der -
er Rubhe, Hﬁ,mm und Hbmvnwﬂg fin-.

det.
Gbm ~ 50 ist wohl das Leben — es
war wieder einmal eher ein Nﬁ.mF

. " einen’, Flyer brauchte.
Dass der Sohn in Umﬁon»sa -

: amn __E zu ¢iner H\Eamsmnwmm ?Emov
_die ihn seither nicht mehr losldsst:
_Es war noch in seiner Zeit in Japan,

als er fiir sein damaliges Restaurant

wollte er die erlesenen und ‘teuren
Gaumenfreuden so fotografieren

_Essen ist Genuss und
saqm_a__ diesenGenuss nicht
gonnt, der verpasst etwas

- ganz Wichtiges*

Kiichenchef und Food-Fotograf _oa Richter

g mao_xﬁ besonders %5 mit regionalen Pro-
dukten

e

. lassen, dass das mumowﬁ,.m ,‘wcn?mmm.
nen hohen ngunorg als Kiichen-
 chief geniigt. - Er hatte Gliick .und

fand einen sehr guten moﬂomu&msu

‘von ‘dem- er sich eine Menge ab-
 schauen konnte. Der niichste Schritt
_war dann :mrm:omﬁa uonm Richter

kaufte sich selber eine W»Bﬁm _En
knipste los. :

Die Ergebnisse gefallen EB bonr, _
heute; sagt er bescheiden, 225 er’

auf seine ersten Fotos blickt. Dass
daraus Jahre spéter einmal ein Zwei-

-tes - berufliches mS:&%E Sﬂdg

sollte, war damals - weder - maEmE
noch absehbar. Er hatte einfach
Spafl- daran, die Ergebnisse seiner
Kochkunst -auch genau so auf ein
Foto zu _B.EmmP dass dies nicht nur
ihm, sondern auch dem wmﬂwngﬂ.

>E§= BmoE

Natiirlich

Und mit' ,,Knipsen“ allein ist es
dabei natiirlich. nicht getan — jede
Speise - bekommt ihren eigenen
LSAuftritt®, _Em eigene HmewEoHE_m
und 58: ganz speziellen Flair.
,Einfach nur Lebensmittel auf ein

Teller zu- E&ﬁﬂmw und abzudrii-.
das reicht mir nicht“, sagt-
Jorg Richter: ,,Iiebensmittel miissen.
_leben. Das gilt vor allem mcnr in der
"Foodfotografie. ;
Er arbeitet E: ‘H.Hon_nmsﬁm und
‘hiillt die mﬁmama in einen verwun-

cken,

schenen und geheimnisvollen Ne-
bel. Er mértelt und mauert eben
auch mal schnell eine kleine Ziegel-

‘wand, wenn er sich in den Kopf ge-

setzt hat, dass das frische Bauern-
brot am besten vor einer rustikalen
Ziegelwand zur Geltung kommt.
Wenn er spazieren geht, entdeckt er

fast immer. irgendwas, das er be-
stimmt irgendwann noch brauchen

kann: ein Stiick Holz oder einen

Stein oder eine Wurzel omﬁmcE:mm,‘
- Herbstlaub oder ...
Umm kommt dann auch nE,Em:NJ

chen in seinem Keller, den er sich
Schritt fiir Schritt in ein modetnes

" Foto-Studio ‘mit allem technischen

Schnickschnack ausgebaut hat — das
allermeiste (natiirlich) selbst gebaut,
gebastelt und ausdacht. ;
Wer jedoch erwartet, dass sich
hinter Food-Fotografie irgendwel-

‘che Tricks verbergen, der wird ent-

téuscht: Alles hier ist echt — vor al-
lem natiirlich die Lebensmittel, die

u&mﬁﬁgg buchstéblich ins &Q&J

§

_..5 den erfahrenen ::Qa:a...a_sc_. istes
7 -Foto: Alf Geiger

ge Licht riickt. Bei ihm gibt es keine
kiinstlichen Zusitze, keine kosmeti-
schen Tricks, mit denen die Speisen

* und Getrinke ,,aufgehiibscht“ wer-
" den. Es.gibt hier kein Plastik-und
- kein Haarspray, kein Make-up und
" keinen Klebstoff, mit dem die

- schmackhaften ,,Models® kiinstlich

zurechtgemacht werden. .
Das wire fir Jorg Richter .un-
denkbar —was bestimmt auch an sei-
nem beruflichen Ethos liegt. -Als
Koch weil er Lebensmittel zu
schitzen und er will erst gar nichts
davon wissen, Nahrungsmittel nur

auf Kalorien und Néhrivert zu redu-

zieren. ,,Essen ist Genuss und wer.

“sich diesen Genuss nicht génnt, der

verpasst etwas ganz Wichtiges®,

. sagt der Kiichenmeister, der tiglich
“-mit den edelsten Lebensmitteln aus

aﬂ, ganzen Welt arbeiten kann.
“Fiir ihn ist es aber nicht nur der

-Preis, der gute vhmcmnaé:m_ und
‘gute Erndhrung ausmacht: Es ist die

Wertschitzung, die man als Ver-
braucher der eigenen Erndhrung zu-

‘kommen lisst. ,,Auch mit einfachen

-Gerichten kann man Hochstgenuss

_det.

erreichen®, weifl Jorg Richter, der
auch als Kiichenmeister im Hotel
Steigenberger besonders gerne Nah-
rungsmittel aus der Region verwen-
,,Gute Produkte sind die Basis
fiir gute Ergebnisse. Mit seiner eige-
nen Kreativitit kann man dann fiir
‘den Unterschied moummn Das gilt in
der Kiiche ebenso wie im-Fotostu-
‘dio%, weif3 Jorg Richter.
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