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o wahlen Worishofer Gourmets
den passenden Wein zum Essen

eSbNmn Orﬁwﬂmb m:.mow Sommelier Thierry hﬂémb EE Hmcowmbaﬁmwﬁoa Jorg Hcowﬂﬁ. <m§mﬂm5
j wie man bei der Weinauswahl Volltreffer landet.

Von Kathrin Em;mw

Bad Wérishofen Zu einem guten Es-
sen ist ein gutes Glas Wein fiir viele
das i-Tipfelchen. Doch wie wahlt

‘man den- richtigen Tropfen aus? -
- »Es kommt darauf an, die Balance

zwischen den Gerichten und dem

Wein ‘herzustellen®, ‘'sagt Thierry’

Leiwen, Sommelier des Luxusho-

tels Steigenberger Der woggwoﬁ,,
~in Bad Wdrishofen. Dort ging es
“um ,Wine and Dine“ - - und um die
ommeHEmmm der bmammwﬂab Wcag-

nation. . ;

- . ,Wenn am.m Omzorﬁ BQE, NoE-
= plexitat hat,

sollte auch der Wein
mehr Komplexitit haben® Y, rét
Sommelier Leiwen: »Dass es am
Ende auch Spafl macht .“\Umm kann
auch Christian' mﬁmow @mmﬁﬁm@P

aou Winzer in dritter ogammﬁob i -

.H.mEmmﬁms am FuBe aom mm:ouo_-
_bergs ist. Die Aromen E& die Ge-
‘ mogwowmaﬂmbm:mﬁ seien bei erle-

.senen Weinen einfach feiner und

_mostbEmHSH sagt er. Doch es

'geht nicht um den Auftritt eines .
.vmcvmumﬁmum im Glas. Im Ommmﬁmn

~Der Wein sollte das Gericht im-
mer ergédnzen®, sagt Hirsch. Dazu

.sollten: die Geschmacksnuancen .
- des. Gerichtes mit denen des Wei-

.nes rﬁBoEmnaP SESA ngms- :
nnawﬂoa und: wvzumswaor Jorg .

Richter vom Sonnenhof. Um ‘das
ALK mow»mmsv seies sgég&W sich

' genau anzusehen, welche Nzﬂmamb,
und Gewiirze beim ‘Kochen ver-

wendet-werden und zu iiberlégen,

~ob auch der Geschmack der Sofen ’
“zu‘den- E.oBms des m%m»é&%g
,.<<.o§mm passt. .

) z<<m~5 ich zu Hause: wo%mn.
"wiirde, wiirde ich den Klassischen

<<mm mm_._m: und.bei der Vorspeise

: einen -leichten “Wei3- oder Rosé-

wein wihlen®, - sagt Richter. ,,Bei

,HEEP 455 Rind, oamw Enten-
brust zum Hauptgang sﬁdm ich .

auf-alle Fille einén schdnen Rot-
wein nehmen®, sagt der' Kiichen-
chef. Auch Thierry Leiwen hélt viel
von der klassischen Variante und
rit seinen ‘Gésten -beispielsweise
bei Fischgerichten zu ‘WeiRBwein.
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Christian’ I:wnr und moB_,:m__m_‘ i:m_,a\ _.m_sm: Fotos: Kathrin m_mzmﬁ

Zum mmmwb sei in den meisten Fal-
len . ein Qdow@smw Wein" sinnvoll.

", Weil die SiiRe das Gericht in eine
. -andere Richtung lenken wiirde®,

wirft’ Qﬁmcmn Hirsch'ein.

‘Spa3 machen, sind sich die Exper-
ten einig, wer einen rmcrormamb

Geschmack rmﬂ findet gute Alter-.
. nativen. Weine mit RestsiifRe, bei- -

g m?&wémwmm ein Hcmm:cm von der

Mosel, die einfach mit ein wenig *

mehr Restzucker ausgebaut wer-
.den, wiirden beispielsweise auch
.gut zu Wildgerichten passen, ver-

‘rit Sommelier Leiwen und ergénat: .
- yDa _SHE Ems schon mE gmwowmb )

mﬁ_m_m .
" Zu Qnﬁ. leichten,’ mnmormb Vor-
speise’ wie - _uﬂmua_méﬂmm Thun-

fisch passe)ein Sauvignon Blanc

&mjaﬁwmmbm H.,cn asiatische: Ge-

- richte sei rsﬁﬁg der Riesling :

eine rﬁBoEmog Wahl.'Zu Krus-

* tentieren .und mmﬁﬂb@o ist ein.
,,Q.msc:nmcwaﬁ Chardonnay span- |

nend. Ein kriftiger Rotwein wie

der Cabernet . mmﬁﬁﬂbos sei mcw

Lamm-Gerichte ~perfekt, cmﬂobﬁ

Leiwen. NcB m:_wms Ummmmn mem .

Doch Wein soll in erster Linie :

X

. msr ein Riesling ng:mﬁ oama mum-
" wein besonders gut. -

HESQ Leiwen Hmﬁ S.m:mﬁcwm!
bern und j jenen, die e$ Smamb wol-"
- len, Bscmmn zu sein :ba nicht zu
"oft aus einem Sicherheitsgefiihl

heraus den bereits bekannten Wein
zu bestellen. ,,Wein ist m:wmmow ein

spannendes weéit fithrendes The-.
‘ma, an das man offen rmnmbmgmb g
" sollte®, findet er.

Und wie wihlt ein ¢<ENS‘ E.Emﬁ

‘seinen Wein aus? ,Eigentlich nach

Stimmung®, verrit  Christian
Hirsch. Auch die Jahreszeit und die
Temperatur seien enorme Fakto-
ren, die die Wahl des Weines beein-
flussen wiirden. ,Fiir einen beson-

" “ders hochwertigen, Wein braucht
" man _Zeit, Ruhe und gute Gesell-

schaft, ergéinzt Thierry Leiwen:
- Um einen qualitativ hochwerti-

; , mmb Wein zu finden, habe der Preis
..-schon’" eine >cmmmmmw3¢

‘sagt
Orﬂmcmﬁ Hirsch, wobei teuer nicht

immer- auch wmnBoEmome sel.
~.,Von den - Pridikaten wiirde. ich

mich richt leiten lassen®, sagt der

,<<.5Nmn auch im unteren Preisseg-
.Emﬁ mmcm es- <<m5m B_H mﬁmB

¢

,»Das

.

wn&m-b&mngmw.<mnwm:E._m.,

Beste ist_eigentlich, einen guten

Weinhandler des Vertrauens zu

finden und sich dann da gut bera- .
 Nachricht von Jérg Richter, dass

ten zu lassen; sagt Thierry Lei-

wen. Und am Ende scheint auch
“ein Gefithl wichtig zu sein. ,Mich
Eﬁmummmumnms nicht nur die- Weine,

mob&mg auch die omm&:ogms die

- dahinter stehen”, sagte eine Wein-

rmcwmvmnb bmow einem m&ﬁwm?

nen =<<Em msa Dine bei dem 90 .
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. _ua_ mxumzm: <m,?m$: soﬁmcw mm bei der :o_émm: >cmém:_ eines ma_m: .:‘ovmorm:w m:_633n Das Foto zeigt (von links) xcn:m_._n___.mwﬁﬂ ,_oqm mﬁ:ﬁmﬂ Winzer

kulinarischen . Highlights ‘perfekt
mit den edlen Hﬁ.ovmormz w,cmm-
stimmt waren.

-Zur guteén mEbB:bm passte &m

das: Gourmet-Restaurant -,,Calla“
ab Mitte Mai wieder mittwochs bis
samstags 6ffnen: kann, weil das’
Team zu seiner groRen Freude wie-
der komplett ist. Tobias Rumpel ist
dort jetzt der neue kreative Ki-
obmbo&mm

Das Kunstwerk auf dem Teller: Blaue Gebirgsseegarnele auf Takuan Rettich
und ein Iberico-Filet auf Pflaumen-Chutney und Lotuswurzel,



